I/]CTO R BL AC‘EQE:g

%

LA CONQUETE DES VINS DE BOURGOGNE
La maison Victor Blachet puise son héritage dans la grande
histoire des Ducs de Bourgogne. Nos vins sont & I'image des plus grands,

et ils sauront vous conquérir.

DESCRIPTION DU VIN
A.O.C: Appellation Régionale Controlée

Région vilicole : Bourgogne
Cépages : Pour les blancs: Chardonnay et Aligoté / Pour les rouges: Pinot noir

Nature du sol : Argilo-calcaire

Vinafication pour les blancs : Vinafication pour les rouges :
Vendange manuelle ou mécanique Vendange manuelle ou mécanique
Pressurage en grappe entiére Egrappage
Limite des intrants, levures et Pré fermentaire & froid
VIN DE 80URG OGN bactéries en partie naturelles pendant 5 jours & 8 jours
Débourbage & froid pendant Limite des infrants, levures et
GOGNE 24 & 48 heures bactéries en partie naturelles
BOUR OIR Fermentation alcoolique & Fermentation alcoolique &
pINOT N ’ basse température [16°¢) et moyenne fempérature (18°c|
malolactique en cuve inox en cuve inox

Remontage deux fois par jour

pendant la fermentation

Ny o‘r\é n
1CTOR BLM Elevage :

En cuve inox pendant & & 12 mois ou en ot sur demande

g BOURGOCNE

N Entonnage par gravité pour ne pas brusquer les vins

Chauffe légere des fots pour un terroir plus délicat
Accompagnement du terroir frés contrélé pour garder la finesse de celui-ci.

BOURGO
GNE
?HARDONNAY COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

Les vins blancs d'appellation régionale ont une structure minérale, douce et équilibrée.
Les vins rouges sont de couleur rubis, avec des arémes de fruits rouges et sont,
en bouche, complexes et délicats.

ACCORDS METS VINS

Un poulet grillé ou un poisson en sauce accompagneront parfaitement un vin blanc.

VIN pg BOURGOGNE

Une viande rouge ou un plateau de fromages se marieront & merveille avec un vin
rouge.
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